LUB KOLACJA DLA GRUP BIZNESOWYCH

Dob@fgg’rf?ki * Menu obowigzuje od 10 oséb

ké‘ ZESTAWY SERWOWANE LUNCH KONFERENCYJNY

Zestawy W cenie 45 zt (brutto)/ osoba

Zestaw | Zestaw I

e Zupa krem z pomidoréw z e Krem z pieczonego buraka z chipsem

grzankami ziotowymi i bazylig selerowym i kwasnag Smietana

& Roladka drobiowa z seremi e Schabowy panierowany podany z
warzywami julien z kremowym sosem i ziemniakami opiekanymi i kapustg
surowka wielowarzywna zasmazang

» Sernik z sosem czekoladowym e Pana cotta z owocami i owocowym

e Woda mineralna/ kawa/ herbata sosem

* Woda mineralna/ kawa/ herbata
Zestaw I

e Kwashica izerska na zeberku

e Roladki z piersi kurczaka z
pomidorami suszonymi, szpinakiem
i serem feta w sosie serowym, puree
ziemniaczane, satatka z kapusty
pekinskiej z papryka

e Szarlotka na ciepto z lodami

e Woda mineralna/ kawa/ herbata

Zestaw IV

e Zupa ogorkowa z ziemniakami i
czoshkowymi grzankami

e Piklowana czosnkiem karkéwka, puree
ziemniaczano - chrzanowe i surowka z
kapusty wtoskiej, papryki i ogorka

e Deser lodowy z owocami sezonowymi i
sosem

* Woda mineralna/ kawa/ herbata

Zestawy w cenie 55 zt (brutto) / osoba

Zestaw |

e Zupa krem z biatych warzyw z
grzankami ziotowymi

¢ Policzki wotowe z sosem demi
glace, purre ziemniaczanym i
buraczkami na ciepto

¢ Pieczone jabtko ze stonym
karmelem i kruszonka
herbatnikowg

* Woda mineralna/ kawa/ herbata

Zestaw llI

e Zupa krem z kukurydzy z mlekiem
kokosowym i groszkiem ptysiowym

* Wotowe roladki z nadzieniem i sosem
demi glace podawane z gnocchi
maslanym i surowka z czerwonej
kapusty

» Ciastko sezonowe

* Woda mineralna/ kawa/ herbata

Zestaw |

e Zupa cebulowa z biatym winem i
serowq grzankg

e Poledwiczki wieprzowe z sosem
grzybowym, ziemniaki opiekane,
suréwka colestaw

e Czekoladowe ciastko w-z z bitg
Smietang

* Woda mineralna/ kawa/ herbata

Zestaw IV

e Bulion z miesnymi kulkami, czosnkiem i
warzywnym julienne

e Ryba z pieca saute w sosie cytrusowym
podana z gratin ziemniaczanym i
satatka z buraka z papryka

e Torcik tiramisu z serkiem mascarpone

* Woda mineralna/ kawa/ herbata



:

Dobrzynski
Resort

MENU GRILLOWE / OGNISKA
4 W GODZ.19:00-22:00

* Menu obowigzuje od 15 oséb.

* Bufety uzupetniane sg przez 2 godziny.
* Przedtuzenie bufetu, doptata 10 zt od osoby

Zestaw W cenie 55zt (brutto)/osoba

Zestaw nr 1

Kietbaski pieczone na grillu
Kaszanka z boczkiem i kapustg
kiszona

Patki z kurczaka w pikantnej
marynacie

Ziemniaki pieczone

Satatka grecka z chrupigcymi
warzywami i serem feta

Pikle: papryka, pieczarki, ogorki
konserwowe, ogorki kiszone
Smalec swojski

Ketchup, musztarda

Pieczywo

Kawa, herbata, woda mineralna z
cytryng i mietg/ owocami
sezonowymi

Dodatkowo ptatne:
e Zupa gulaszowa z lanym ciastem - porcja 25 zt
* Oscypek na ciepto z zurawing - porcja 7 zt
» Szasztyki z szynki - porcja - 14 zt
* Filetowany pstrgg marynowany - porcja - 14 zt
e Jabtko pieczone z foli zcynamonem i
miodem - porcja 8 zt




vy

Do OrZyNski

Resort

PRZEKASKI ZIMNE - BUFET ZIMNY DO KOLACII

* Menu obowigzuje od 15 osob.
* Bufety uzupetniane sg przez 2 godziny.

Zestaw W cenie 55zt (brutto)/ osoba

Zestaw |

Satatka a’la grecka z chrupigcymi
warzywami, fetg i oliwkami lub
satatka pekinska

z kurczakiem i owocami
Pomidory z mozzarellg i ziotami z
grzanka

Sledzie w oleju z mtoda cebulka
Pasztet z sosem zurawinowym
Deska regionalnych specjatéw z
hotelowej wedzarni - wedzonki
Deska serow z owocami i
orzechami

Pieczywo mix

Masto smakowe

Dresingi: chrzanowy, tatarski
Woda mineralna z cytrusami
podana w karafkach

Dodatki do bufetéw zimnych:
e Satatki - porcja:
- satatka z kurczakiem - porcja 8 zt
- satatka sledziowa - porcja 8 zt
- satatka jarzynowa - porcja 7 zt
- satatka meksykanska - porcja 8 zt
* Koreczki Sledziowe - porcja - 8 zt
e Tartinki z fososiem, miesem lub serami
dojrzewajacymi - porcja - 6 zt
* Przekaski typu finger food - porcja - 7 zt
- zdomowag wedling i pieczywem tostowym
- z fileta z kurczaka ze szpinakiem, pomidorem
secchi i koprem
- jajka faszerowane pastami - z tunczyka,
wege, warzywa z kurczakiem

KOLACJA GORACA - DANIA JEDNOPORCIOWE

Danie jednogarnkowe
Cena: 20 zt (brutto)/ osoba

Cena: 20 zt (brutto)/ osoba

Jedna pozycja do wyboru:
e Forszmak z kurczaka z warzywami i grzanka
e Ragout z kurczaka z grzybami i papryka

Cena: 25 zt (brutto)/ osoba
Jedna pozycja do wyboru:
¢ Boeuf strogonow z wieprzowiny

e Gulasz w sosie mysliwskim z warzywami podany z pieczywem
¢ Wotowina po burgundzku z czerwonym winem




